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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 2 0 21 2 2 2 3 2 4

О .00
о б щ е о б р а зо в а т е л ь н ы й  ц и к л

к к

Б а з о в ы е  д и с ц и п л и н ы 1 1 7 2 491 28 29 30 30 28 28 30 3 0 2 6 2 8 28 28 2 8 3 0 30 30 30 491 681 2 9 2 9 2 9 2 9 2 9 2 9 3 0 2 9 2 9 2 9 2 9 2 8 31 3 0 3 0 3 0 2 8 2 8 3 0 31 3 2 3 2 31 0 681

О У Д .01 Р усски й  язы к 59 3 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 2 2 2 1 1 1 30 29 3 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 29

О У Д .02 Л итература 101 51 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 4 2 4 4 4 3 51 50 3 4 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 50

О У Д .03 И ностран н ы й  язы к 71 41 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 3 2 4 2 4 41 30 1 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 1 1 2 1 30

О У Д  04 М атем атика. 135 6 9 2 4 4 4 4 2 4 6 4 4 5 4 4 4 4 6 4 69 66 4 4 4 2 4 4 2 4 4 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 4 4 66

О У Д .05 И стори я 72 31 2 1 2 2 2 2 2 2 1 2 2 2 2 1 2 2 2 31 41 2 2 2 4 2 2 2 1 2 1 2 2 2 2 1 1 1 1 1 2 2 2 2 41

О У Д .06 Ф изич еская  культура 120 51 2 4 4 2 2 2 4 2 3 4 4 2 2 4 2 4 4 51 69 2 2 2 4 4 4 3 2 2 3 2 2 2 3 4 4 4 4 4 3 4 3 2 69

О У Д .07 О сновы  безоп асн ости  ж и знедеятельн ости 72 3 6 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 36 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 2 2 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 36

О У Д .08 О бщ ествозн ан ие 0 0

О У Д .09 Ф изика 118 4 8 4 2 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 3 2 3 2 2 48 70 2 2 2 3 2 2 4 3 4 4 4 2 4 4 4 2 2 2 2 4 4 4 4 70

О У Д .10 Г еограф и я 72 0 72 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 3 2 2 2 2 2 2 3 4 2 2 72

О У Д .11 Э кология 72 0 72 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 72

О У Д .12 А строн ом и я 0 0

О У Д .13 И нф орм ати ка 135 61 4 4 4 4 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 2 2 61 74 2 2 2 2 2 2 4 4 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 2 3 74

О У Д .14 Х им ия 145 73 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 5 6 73 72 2 2 3 1 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 3 3 72

О У Д .15 Б иологи я 0 0 0 0

О П .00 О б щ е п р о ф е с с и о н а л ь н ы й  цикл 121 8 7 6 6 8 8 6 6 10 8 8 8 8 6 6 6 6 121 147 0 0 7 7 7 7 7 7 6 7 7 7 7 8 5 6 6 6 8 8 6 5 4 4 5 0 147

О П .01.
О сновы  м и кроби ологии  , ф изиологии  п и тан и я  
, сан и тари и  и  ги ги ен ы

72 3 6 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 36 36 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 36

О П .02
О сновы  товароведени я  п родовольственн ы х 
товаров

49 4 9 4 3 2 2 4 4 2 2 4 4 4 4 2 2 2 2 2 49 0 0

О П .03
Т ехн ич еское  оснащ ени е  и  орган изац ия 
рабочего  м еста

45 0 45 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 1 1 1 45

О П .04
Э кон ом ич ески е и  п равовы е основы  
п роф ессион альной  деятел ьн ости

0 0 0

О П .05 О сновы  калькуляции  и  учёта 30 0 30 1 1 1 1 2 2 1 1 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 30

О П .06 О храна труда 36 0 36 2 2 2 2 1 1 1 2 1 1 1 2 1 2 2 2 4 2 1 1 1 1 1 36

О П .07
И ностран н ы й  язы к  в проф ессиональной  
д еятельн ости

0 0 0 0

О П .08 Б езопасность  ж изнедеятел ьн ости 0 0 0 0



О П .09 Ф изич еская  культура 0 0

О П .10
И нф орм аци онн ы е технологи и  в 
п роф ессион альной  деятел ьн ости

0 0

О П .11
О ргани зац ия  об служ иван ия  в общ ественн ом  
п итани и

0 0

О П .12 Б лю да м ировой  кухни 0 0

О П .13 О сновы  п редп ри ни м ател ьской  деятельн ости 0 0

О П .14 В вед ен и е  в проф ессию 36 3 6 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 36 0 0

П М .00 Профессиональный цикл 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

П М .01
П ри готовлени е и  п одготовка к  реали заци и  
полуф абрикатов дл я  блю д, кулинарны х 
и зделий  разнообразного  ассортим ен та

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

М Д К .01 .01
О ргани зац ия  приготовлен ия, подготовки  к 
реал и заци и  и  хран ен и я  кулинарны х 
полуф абрикатов

0 0 0 0

М Д К ,01 .02
П роцессы  приготол ени я  кулинарны х 
полуф абрикатов, п одготовки  к  реали заци и

0 0 0 0

У П .01 У чебн ая  практика 0 0 0 0

П П .01. П рои зводствен н ая  практика 0 0 0 0

П М .02
П риготовлени е, оф орм ление и подготовка к 
реал и заци и  горячи х  блю д, кулинарны х 
изделий , закусок  разн ообразног ассортим ен та

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

М Д К .02 .01
О ргани зац ия  приготовлен ия, подготовки  к 
реал и заци и  и  п резен тац и и  горячи х  блю д , 
кули нарны х и зделий  , закусок

0 0 0 0

М Д К .02 .02
П роцессы  приготовлен ия, п одготовки  к 
реал и заци и  и  п резен тац и и  горячи х  блю д, 
кули нарны х и зделий  , закусок

0 0 0 0

У П .02 У чебн ая  практика 0 0 0 0

П П .02. П рои зводствен н ая  практика 0 0 0 0



П М .03
П риготовлени е, оф орм ление и подготовка к 
реал и заци и  холодн ы х блю д, кулинарны х 
изделий , закусок  разнообразного  ассортим ен та

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

М Д К .03 .01
О ргани зац ия  приготовлен ия, подготовки  к 
реал и заци и  и  п резен тац и и  холодн ы х блю д, 
кули нарны х и зделий , закусок

0 0 0 0

М Д К .03 .02
П роцессы  приговлен и я, п одготовки  к 
реал и заци и  и  п резен тац и и  холодн ы х блю д, 
кули нарны х и зделий , закусок

0 0 0 0

У П .03 У чебн ая  практика 0 0 0 0

П П .03 П рои зводствен н ая  практика 0 0 0 0

П М .04

П риготовлени е, оф орм ление и подготовка к 
реал и заци и  холодн ы х и горячи х  сладких  блю д, 
д есертов , н ап и тков  разнообразного 
ассортим ен та

0 0 0 0

М Д К .04 .01 .
О ргани зац ия  приготовлен ия, подготовки  к 
реал и заци и  холодн ы х и горячи х  сладких  блю д, 
д есертов , н ап итков

0 0 0

М Д К .04 .02 .
П роцессы  приготовлен ия, п одготовки  к 
реал и заци и  холодн ы х и горячи х  сладких  блю д, 
д есертов , н ап итков

0 0 0 0

У П .04. У чебн ая  практика 0 0 0 0

П П .04 П рои зводствен н ая  практика 0 0 0 0

П М .05

П риготовлени е, оф рм лен ие и подготовка к 
реал и заци и  хлебобулочны х, м учны х и 
кон дитерских  и зделий  разнообразного 
ассортим ен та

0 0 0 0



М Д К .05 .01
О ргани зац ия  приготовлен ия, подготовки  к 
реал и заци и  хлебобулочн ы х , м учны х и 
кон дитерских  изделий

0 0 0 0

М Д К .05 .02
П роцессы  приготовлен ия, п одготовки  к 
реал и заци и  хлебобулочны х, м учны х и 
кон дитерских  изделий

0 0 0 0

У П .05 У чебн ая  практика 0 0 0 0

П П .05 П рои зводствен н ая  практика 0 0 0 0

П р о м е ж у то ч н а я  а т т е с т а ц и я 36 3 6 36

В сего  ч /  н О У 1 4 4 0 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 864 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 864
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ц X О о 2l Номера календарных недель
• 3 • i  * 2 35 1 36 1 37 38 39 40 I 41 | 42 Т 43 44 I 45 46 47 I 48 49 50 51 52 1 2  3 4 5 I 6 7 8 9 I 10 11 12 I 13 14 I 15 I 16 I 17 I 18 19 20 I 21 I 22 I 23 I 24 25 26 27 28 I 2 9 1 30 31 33 34
5 i  g  ? S 5 ----------------- _ По рядковые номера н едель учебного года

XL X X O . c S со 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 73 24 75 76 77 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 4? 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52
0.00 О б щ е образо вательны й  цикл обяэ. ¥4. 26 26 26 2в 26 26 26 26 26 26 26 26 27 27 77 27 77 0 0 8 8 8 8 R Я в 8 0 0 0 0 10 28 28 28 31 31 3? 31 31 31 76 24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 844

О У Д Общ ие учебны е д и с ц и п л и н ы обяз. уч. 17 17 18 18 18 18 18 18 19 19 10 10 19 20 20 20 18 0 0 7 7 7 7 7 7 7 7 0 0 0 0 10 19 19 19 27 23 23 27 21 23 22 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 607
О У Д  01 Русский язык обяз уч 2 2 2 2 2 2 2 3 2 2 2 2 3 3 3 2 4 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 3 3 3 3 3 3 4 4 4 78

Консультации обяз уч 10 10
О У Д  02 Литература обяз уч 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 5 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 7 4 4 4 5 6 6 4 6 6 2 110
О У Д  03 Иностранный язык обяз уч 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 2 7 2 2 2 2 2 7 7 4 80
О У Д  04 Математика обяз уч 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 5 5 5 5 5 4 4 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 4 4 4 6 6 6 6 3 4 6 3 135

Консультации обяз уч 6 4 10
О У Д  05 История обяз уч 2 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 7 79
О У Д  06 Физическая культура обяз уч 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 105

О У Д
У че б н ы е  д и с ц и п л и н ы  по вы бо ру из 
о бя за те льны х предм етны х о бластей обяз. уч. 9 9 7 7 7 7 8 7 7 7 9 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 9 9 9 9 8 9 9 10 Я 4 15 0 0 п 0 0 0 0 0 0 237

О У Д  08 Обществознание обяз. уч. 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 36
О У Д  12 Астрономия обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 7 0 0 36
О У Д  14 Химия обяэ уч 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 3 3 3 3 3 4 4 4 3 7 3 83

Консультации обяз уч 10 10
О У Д  15 Биология обяз уч 4 3 3 3 3 3 4 3 3 3 3 4 3 3 3 3 3 0 0 2 7 2 7 1 1 1 2 1 2 2 72
ОП.ОО О б щ е лр о ф е сс и о н а льн ы й  цикл обяз. уч. 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 в В в 9 в 0 0 4 4 2 2 2 2 2 4 0 0 0 0 7 Я 8 Я 5 5 4 5 5 5 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 244

I О П .04
Экономические и правовые основы 
профессиональной деятельности обяэ. уч. 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 3 3 3 3 3 0 0 45

О П 0 5 Основы калькуляции и учета обяз. уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0
О П 0 6 Охрана труда____________________________ обяэ. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 2 2 2 2 2 1 0 0 36
ОП .08 Безопасность жизнедеятельности обяз. уч. 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 7 2 7 7 2 7 2 36

оп.ю
Информационные технологии в 
профессиональной деятельности обяэ. уч. 2 2 2 2 2 2 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 6 6 6 3 3 7 3 3 3 4 85

П.00 П р о ф е с с и о н а льн ы й  цикл обяз. уч. 0 0 0 v0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 24 24 26 26 26 26 26 24 38 36 36 36 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 358

П М 0 1

Приготовление и подготовка к 
реализации полуфабрикатов д л я  
блю д, кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 24 24 26 26 26 26 26 24 36 36 36 36 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 п 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 358

М ДК01 01

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и хранения 
кулинарных полуфабрикатов обяэ. уч. 0 0 24 22 46

МДК 01.02

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных 
полуфабрикатов обяэ. уч. 0 0 2 26 26 26 26 26 24 156

У П 0 1 Учебная практика обяэ. уч. 0 0 36 36 72
П П 0 1 Производственная практика уч- 0 0 36 36 72

Консультации 12 12

В се го  час. в  н е д е лю  о бя за те льно й  учебной  нагрузки 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 24 36 36 36 36 36 36 36 36 36 30 24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1446
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Август В
се
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 ч
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Номера кале ндарных недель
Ж г  §  i  ч 35 1 36 1 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 I 10 и 12 13 14 15 16 17 18 19 I 20 21 22 23 I 24 I 25 I 26 27 2 8 1 29 30 I 31 32 33 34

i i 5
1 3  5 5 5 По эядковые номера недель учебного года

£ S I  2. с  5 CD 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 17 13 14 15 16 17 18 19 70 71 7? 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

0.00 О б щ еобразовательны й цикл обяэ. уч. 8 14 14 12 12 12 12 12 13 12 14 14 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 9 13 12 12 12 11 9 9 9 11 11 0 0 0 0 0 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 295

О У П Общ ие учебны е д и с ц и п л и н ы обяэ. уч. 3 5 5 5 5 я 5 4 5 3 5 9 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 67

О У Д  03 Иностранный язык обяз уч 1 3 я я я я я 7 я 2 я 7 0 0 36

Консультации обяз уч в 0 6

О У Д  05 История обяэ уч 2 2 2 2 2 2 2 7 7 1 7 7 2 0 0 25

О У Д
Учебны е д и с ц и п л и н ы  п о  вы б о р у из 
о б я за те льны х предм етны х о бластей обяз. уч. 2 6 в 4 4 4 4 5 5 6 в 2 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 7 10 9 9 9 8 8 8 в в 7 0 0 0 0 0 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 156

О УД . 08 Общество знание обяз уч ? 6 6 4 4 4 4 5 5 6 6 2 4 0 0 7 10 9 9 9 8 6 6 6 8 7 13 156

У Д
Д о п о лн и те ль н ы е  учебные 
ди с ц и п л и н ы обяз. уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 п 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 3 3 Э 3 3 3 3 3 3 4 0 0 0 0 0 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

У Д  01
История Иркутской области/ 
Экономика Иркутской области обяэ. уч. 3 3 3 я 3 я я я 3 3 Я 3 0 0 36

У Д  02 Конструктор карьеры обяз уч 0 0 2 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 3 36

о п .о о О б щ е пр о ф есси он а льн ы й  цикл обяз. уч. 7 7 7 7 7 2 7 7 7 7 7 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 84

ОП .07
Иностранный язык в 
профессиональной деятельности обяз. уч. 0 0 2 2 2 2 2 3 3 3 3 3 3 8 36

О П  09 Физическая культура обяз. уч. 2 2 7 2 7 7 7 7 2 7 7 7 2 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 48

П.00 П р о ф е сси он а льны й  цикл обяз. уч. 22 ?0 ?0 22 22 2? 77 77 21 77 20 20 20 36 36 36 36 0 0 .36 38 38 .36 36 38 36 17 19 20 20 20 то 7? 77 22 20 20 зв 36 36 38 36 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1079

f ПМ  02

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации горячих 
блю д, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента обяз. уч. 7? 20 20 77 7? 77 77 7? 71 22 то 20 70 36 .36 36 36 0 0 36 36 36 36 36 36 36 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 677&

М Д К 0 2  01

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок обяз. уч. 7? 20 2 0 0 44

МДК.02.02

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих 
блю д, кулинарных изделий, закусок обяз. уч. 18 7? 77 7? 77 77 71 2? 20 20 20 0 0 231

У П  02 Учебная практика обяэ. уч. 36 36 36 36 0 0 144

ПП .02 Производственная практика обяз. уч. 0 0 36 36 36 36 36 36 36 252

Консультации 0 0 6 6

ПМ 03

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации холодных 
блю д, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 00 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

°

11 19 20 20 20 20 22 22 22 20 20 36 36 36 36 36 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 402

М Д К 0 30 1

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок обяэ. уч. 0 0 11 19 18 48

МДК 03.02

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных 
блю д, кулинарных изделий, закусок обяэ. уч. 0 0 2 20 20 20 22 22 22 20 20 188

У П О З Учебная практика обяэ. уч. 0 0 36 36 72

п п о з Производственная практика обяз. уч. 0 0 36 36 36 108

Консультации 0 0 6 6

Всего  час. в  н е де лю  о бя за те льно й  учебной нагрузки 32 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 34 36 36 36 36 0 0 36 36 36 36 36 36 36 30 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1458
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