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1. Сводные данные по бюджету времени (в 

неделях)     
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арны 
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аттестация итоговая 

м курсам     аттестация 

1 2 3 4 5 6 8 9 

I 

курс 
35 2 3 1 0 11 52 

II 

курс 
31 4 5 1 0 11 52 

III 

курс 
26 4 8 3 0 11 52 

IV 

курс 
20 4 13 2 2 2 43 

Всег

о 
112 14 29 7 2 35 199 
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0.00 Общеобразовательный  цикл 4з,15дз,3э 1404 0 1404 748 358 284 0 0 48 24 462 0 0 476 0 0 938 254 0 0 212 0 0 466 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1404
ООД Общие  учебные дисциплины 3З, 5ДЗ,2Э 1404 0 1404 748 358 284 0 0 48 24 462 0 0 476 0 0 938 254 0 0 212 0 0 466 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1404

ООД.01 Русский язык Э (п) 4с 72 0 72 36 36 0 0 0 12 6 18 0 0 18 0 0 36 18 0 0 18 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ООД.02 Литература Д/З  4 с 108 0 108 54 54 0 0 0 30 0 0 26 0 0 56 26 0 0 26 0 0 52 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

ООД.03 История Э 4с 136 0 136 90 46 0 0 0 12 6 32 0 0 36 0 0 68 36 0 0 32 0 0 68 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 136

ООД.04 Обществознание Э (У) 4 с 108 0 108 74 34 0 0 0 12 6 30 0 0 26 0 0 56 26 0 0 26 0 0 52 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

ООД.05 География Д/З 4 с 108 0 108 80 28 0 0 0 26 0 0 26 0 0 52 30 0 0 26 0 0 56 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

ООД.06 Иностранный язык Д/З 4 с 144 0 144 0 0 144 0 0 36 0 0 36 0 0 72 36 0 0 36 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144

ООД.07 Математика Э (П) 4 с 196 0 196 146 36 0 0 0 12 6 48 0 0 50 0 0 98 50 0 0 48 0 0 98 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 196

ООД.08 Информатика Д/З 2 с 108 0 108 28 0 80 0 0 56 0 0 52 0 0 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

ООД.09 Физическая культура З, Д/З 1,2с 72 0 72 12 0 60 0 0 40 0 0 32 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ООД.10 Основы безопасности жизнедеятельности Д/З 2 c 68 0 68 22 46 0 0 0 34 0 0 34 0 0 68 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 68

ООД.11 Физика Д/З 2 с 108 0 108 86 22 0 0 0 58 0 0 50 0 0 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

ООД.12 Химия Д/З 2 с 72 0 72 38 34 0 0 0 22 0 0 50 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ООД.13 Биология З 3 с 72 0 72 72 0 0 0 0 0 0 0 40 0 0 40 32 0 0 0 0 0 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ООД.14 Индивидуальный проект Д/З 1 с 32 0 32 10 22 0 0 0 32 0 0 0 0 0 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32
ОП.00 Общепрофессиональный   цикл  3З,7ДЗ,3Э 439 0 371 131 170 76 6 0 34 18 92 0 0 94 0 0 186 0 0 0 36 0 0 36 85 0 0 108 0 0 193 24 0 0 0 0 0 24 439

ОП.01 Основы микробиологии, физиологии питания, 

санитарии и гигиены

ДЗ 2 сем 36
0 36 36 0 0 0 18 0 0 18 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров ДЗ 2  сем 36 0 34 16 16 0 2 0 18 0 0 18 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36
ОП.03 Техническое оснащение и организация рабочего ДЗ 1 сем 36 0 34 12 20 0 2 0 36 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

ОП.04 Экономические и правовые основы 

профессиональной деятельности
Э (П) 6 сем 36 0 34 14 20 0 0 0 2 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 0 0 18 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0

36

ОП.05 Основы калькуляции и учета Э (П)  2 сем 42 0 32 22 20 0 0 0 30 6 20 0 0 22 0 0 42 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 42

ОП.06 Охрана труда ДЗ 2 сем 36 0 28 18 10 0 2 0 0 0 0 36 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

ОП.07                Иностранный язык в профессиональной деятельностиИностранный язык в профессиональной 

деятельности

Э (У) 6 сем 101
0 84 0 84 0 0 0

2
6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 41 0 0 60 0 0 101 0 0 0 0 0 0 0

101

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности ДЗ 4 сем 36 0 29 11 0 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

ОП.09 Физическая культура З,З,ДЗ 5,6,7 сем 80 0 60 2 0 58 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 26 0 0 30 0 0 56 24 0 0 0 0 0 24 80
П.00 Профессиональный  цикл 15ДЗ,7Э 2138 0 2040 222 0 294 12 1512 40 24 58 0 0 78 72 108 316 178 144 36 0 0 252 610 128 72 180 184 180 288 1032 0 36 144 0 0 0 180 2138

ПМ.01

Приготовление и подготовка к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 

разнообразного ассортимента

Э ком 5 СЕМ 284 0 264 32 0 48 4 180 2 0 58 0 0 46 72 108 284 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 284

МДК.01.01 Организация  приготовления и подготовки к 

реализации кулинарных  полуфабрикатов
ДЗ 1сем 32 0 26 6 0 18 2 0 32 0 0 0 0 0 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатов
ДЗ 2 сем 72 0 58 26 0 30 2 0 26 0 0 46 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

УП.01 Учебная практика ДЗ 2 сем 72 0 72 0 0 0 72 0 0 0 0 72 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ПП.01 Производственная практика Дз 2 сем 108 0 108 0 0 0 108 0 0 0 0 0 108 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

ПМ.02

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок разнообразного ассортимента

Э ком 5 СЕМ 642 0 608 62 0 108 6 432 2 6 0 0 0 32 0 0 32 178 144 36 0 0 252 610 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 642

МДК.02.01 Организация  приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок 
ДЗ 2 сем 32 0 26 8 0 16 2 0 0 0 0 32 0 0 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32

МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и 

презентации  горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок

ДЗ 3 сем 178 0 150 54 0 92 4 0 0 0 0 0 0 0 0 178 0 0 0 0 0 178 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 178

УП.02 Учебная практика ДЗ 3 сем 144 0 144 0 0 0 144 0 0 0 0 0 0 0 0 144 0 0 0 0 144 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144

ПП.02 Производственная практика ДЗ 4 сем 288 0 288 0 0 0 288 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 252 288 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 288

ПМ.03

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок, разнообразного ассортимента

Э 5 СЕМ 380 0 358 52 0 54 0 252 2 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 128 72 180 0 0 0 380 0 0 0 0 0 0 0 380
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Во взаимодействии с преподавателем

1 семестр

17 нед

2 семестр

23 нед

3 семестр

17 нед

4 семестр

22 нед

5 семестр

16 нед

6 семестр

22 нед

7 семестр

10 нед

Учебная нагрузка обучающихся (часы)

Распределение обязательной нагрузки по курсам и полугодиям (час.в п/год)
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2. Учебный план

индекс 

Наименование циклов, разделов,

дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 
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МДК.03.01
Организация  приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок 
5 сем 32 0 26 16 0 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32 0 0 0 0 0 32 0 0 0 0 0 0 0 32

МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок

5 сем 96 0 80 36 0 44 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 96 0 0 0 0 0 96 0 0 0 0 0 0 0 96

УП.03 Учебная практика  5 сем 72 0 72 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 72

ПП.03 Производственная практика Дз 5 сем 180 0 180 0 0 0 180 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 180 0 0 0 180 0 0 0 0 0 0 0 180

ПМ.04

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных и горячих сладких блюд, 

десертов, напитков разнообразного ассортимента

Э 7 сем 312 0 300 44 0 40 0 216 30 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 96 36 0 132 0 36 144 0 0 0 180 312

МДК.04.01 Организация  приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных  сладких блюд, 

десертов, напитков 

6 сем 32 0 26 18 0 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32 0 0 32 0 0 0 0 0 0 0 32

МДК.04.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

горячих и холодных сладких блюд, десертов, 

напитков

6 сем 64 0 58 26 0 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 64 0 0 64 0 0 0 0 0 0 0 64

УП.04 Учебная практика ДЗ 6 сем 72 0 72 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 36 0 36 0 0 0 0 36 72

ПП.04 Производственная практика Дз 7 сем 144 0 144 0 0 0 144 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144 0 0 0 144 144

ПМ.05

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий   разнообразного ассортимента
Э

6 СЕМ 520 0 510 32 0 44 2 432 4 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 88 144 288 520 0 0 0 0 0 0 0 520

МДК.05.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий 
ДЗ 6 сем 32 0 26 14 0 10 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32 0 0 32 0 0 0 0 0 0 0 32

МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 
ДЗ 6 сем 56 0 52 18 0 34 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 56 0 0 56 0 0 0 0 0 0 0 56

УП.05 Учебная практика Дз 6 сем 144 0 144 0 0 0 144 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144 0 144 0 0 0 0 0 0 0 144

ПП.05 Производственная практика ДЗ 6 сем 288 0 288 0 0 0 288 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 288 288 0 0 0 0 0 0 0 288
ДПБ Дополнительный профессиональный блок 484 0 452 122 114 64 8 144 4 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 149 36 72 257 75 0 36 32 0 0 143 84 0 0 0 0 0 84 484
ОП.00 Общепрофессиональный   цикл 254 0 238 92 114 24 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 63 0 0 63 75 0 0 32 0 0 107 84 0 0 0 0 0 84 254

ОП.10в Организация обслуживания ДЗ 5 сем 80 0 70 28 40 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 27 0 0 27 53 0 0 0 0 0 53 0 0 0 0 0 0 0 80

ОП.11в Конструктор карьеры З 6 сем 54 0 48 12 34 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 22 0 0 32 0 0 54 0 0 0 0 0 0 0 54

ОП.12в Цифровая культура в сфере услуг дз 7 сем 34 0 34 10 0 24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 34 0 0 0 0 0 34 34

ОП.13в Основы предпринимательской деятельности ДЗ 7 сем 50 0 50 26 22 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 50 0 0 0 0 0 50 50

ОП.14в Основы финансовой грамотности З 4 сем 36 0 36 16 18 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

ПМ.06

Производство и презентация хлеба и 

хлебобулочных изделий Э
5 сем 230 0 214 30 0 40 0 144 4 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 86 36 72 194 0 0 36 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 230

МДК.06.01

Производство, оценка качества и презентация хлеба 

и хлебобулочных изделий ДЗ
4 сем 86 0 70 30 0 40 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 86 0 0 86 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 86

УП.06 Учебная практика 4 сем 36 0 36 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

ПП.06 Производственная практика 5 сем 108 0 108 0 0 0 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72 72 0 0 36 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 108

Учебные сборы ДЗ 35 0 108 0 0 35 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 35 0 0 35 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 35

9З, 36ДЗ, 15Э 4500 0 4375 1223 642 753 26 1656 126 72 612 0 0 648 72 108 1440 432 144 36 432 36 324 1404 288 72 216 324 180 288 1368 108 36 144 0 0 0 288 4500

Промежуточная аттестация 216 36 72 72 36 216

ГИА Государственная итоговая аттестация 72 0 0 0 72 72

Всего 4788 612 0 0 684 72 108 1476 432 144 36 504 36 324 1476 324 72 216 360 180 288 1440 216 36 144 0 0 0 396 4788

1260 864 612 108 2844

72 180 252 36 540

108 360 504 144 1116

1 0 6 6 1 14

11 5 5 4 21

1 2 3 0 6

Максимально возможное количество экзаменов в год - 8, зачётов - 10, не считая физической культуры. В таблице количество зачётов указано с физ-рой.

72

4 0

в виде демонстрационного экзамена Зачеты 1 0 1 1 1 2

1 0

2 3

0 0

в форме защиты выпускной квалификационной работы Дифф. Зачеты 2 9 1 4

В
се

го

Дисциплины и МДК 612 648

Экзамены 0 1 6 2 4

0

Государственная итоговая аттестация:                             

0

Производственная практика 0 108 36 324 216 288 144

0

Учебная практика 0 72 144 36 72 180 36

432 432

72 36 36 36

288 324 108

0

0 0

ДЗ

Итого

36

Э 2 6

Э 4 6



 

3. Перечень кабинетов, лабораторий, мастерских и других помещений 

№ п/п Наименование 

  Кабинеты: 

1 Кабинет русского языка и литературы 

2 Кабинет математики 

3 Кабинет химиии и биологии 

4 Кабинет истории и обществознания 

5 Кабинет иностранного языка 

6 Кабинет технологии кулинарного производства 

7 Кабинет технологии кондитерского производства 

8 Кабинет безопасности жизнедеятельности и охраны труда 

9 Кабинет информационных технологий в профессиональной деятельности 

  Лаборатории: 

1 Лаборатория товароведения продовольственных товаров 

2 Лаборатория - Учебный кондитерский цех 

3 Лаборатория - Учебный кухня ресторана 

  Учебно - производственная мастерская ( кондитерский цех) 

  Учебно - производственная мастерская ( кафе) 

  Учебно - производственная мастерская (столовая) 

  Спортивный комплекс: 

1 Спортивный зал 

2 Открытый стадион широкого профиля с элементами полосы препятствий 

3 Стрелковый тир (в любой модификации, включая электронный) или место для стрельбы 

  Залы: 

1 Библиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет 

2 Актовый зал 


